Disciplinas para 40h

ICA 1233 - Organizacao de eventos gastronomicos - 32H

ICA 1258 - Servico de bar e restaurante - 32H

ICA1237 - Gestao de pessoas e servicos - 64H

ICA 1343 - Projeto de ambientacao e design para restaurantes e similares - 64H
ICA 2800 - Empreendedorismo e criagdo de novos negdcios - 64H

ICA 1203 - Controle e custos em gastronomia - 32H

ICA1201 - Seguranca do Trabalho em Servicos de Alimentac¢do - 32H

Setor de estudo: Empreendedorismo, gestao e sustentabilidade no setor de alimentos.

PONTOS

1. Controle de custos em servico de alimentacao;

2. Gestdo de eventos gastrondmicos;

3. Gestdo e nogdes especificas em bares e restaurantes;

4. Desenho sustentavel em gastronémica: desing e processos circulares e regenerativos;
5. Gestdo de pessoas e servicos no setor empresarial de alimentos;

6. Empreendedorismo cultural e alimentar na area de gastronomia;

7. Inovacgédo e criacdo de novos negdcios em Gastronomia;

8. Gestdo de projetos em Gastronomia;



