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PROGRAMA DO PROCESSO SELETIVO PARA PROFESSOR SUBSTITUTO DO
DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS

1. PREPARO DE AMOSTRAS PARA ANALISE DE ALIMENTOS;

2. METODOLOGIAS ANALITICAS APLICADAS NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS;

3. MACRONUTRIENTES: QUIMICA, BIOQUIMICA E ANALISES;

4. COMPOSTOS ANTIOXIDANTES E BIOATIVOS: QUIMICA, BIOQUIMICA E
ANALISES;

5. ENZIMAS E SUAAPLICACAO NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS;

6. MECANISMOS DE CONTROLE DE REAGOES ENZIMATICAS NA INDUSTRIA DE
ALIMENTOS;

7. METODOS DE CONSERVACAO DE CARNE;
8. PROCESSAMENTO DE PRODUTOS CARNEOS E CO-PRODUTOS;

9. RELACAO DAS TRANSFORMACOES BIOQUIMICAS DO MUSCULO COM A
QUALIDADE DA CARNE;

10. TECNOLOGIAS DE INOVACAO NA INDUSTRIA DE PRODUTOS CARNEOS.



